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Info Tag Mittagessen Abendessen
© Selleriecremesuppe
m N \A A4
8 < Paniertes Schweinsschnitzel Apfelrosti
c
§ - Pommes Frites, Erbsen Franzdsische Art Vanillesauce
N
Kressecremesuppe
o Q vy
g = Poulet Casimir Birchermuiesli
_E :) Basmati Reis, Fruchtegarnitur mit Erdbeeren und Rahm
o N
Suppe Pflanzer Art
< ﬁ vev
§ = Hausgemachte Lasagne Melone mit Schinken
= Pfirsichschnitze Laugensilserli
z < vey
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Geback
o Reiscremesuppe
E g vy
% = Rindfleischvogel Zigerhornli
= Spatzli, FenchelgemuUse Apfelmus
8 «
© Alpenkrautercremesuppe
N \A A4
g = Penne Cinque Pi Eierbrotli
g = Birnenschnitze
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Gelberbsen Brotsuppe
c) g \AAd
g % Hackbraten Rotweinjus Aprikosenwahe
% - Risotto mit Tomaten, sautierte Zucchetti mit Schlagrahm
RN
Weissweincremesuppe
U) g \AAd
-og = Schweinshuft Braten Walliser Art Café Complet
5 ; Dauphine Kartoffeln, Mischgemuse Aufschnitt
m \AAd
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Gebrannte Creme mit Rahm

Spareribs, BBQ Sauce

Country Cuts, Cole Slaw

Salatschussel mit Falafel

Thousand Island Dressing

Taglich reichhaltiges Salatbuffet
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