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Info Tag Mittagessen Abendessen
Thurgauer Mostsuppe
m g \A A4
8 = Bratschnitzel Senfsauce Apfelrosti
c
<23 :’i Heidizopfli, Blumenkohl Mimosa Vanillesauce
(ol
Rueblisuppe mit Kerbel
c) ﬁ vy
-g = Pouletgeschnetzeltes Nidwaldner Art Waldfest
_E f__ Savoyarde Kartoffeln, Zucchetti Cervelat mit Senf, Greyerzer und Brot
O i
Griessuppe Leopold
6 ﬁ \AAd
g = Schwedenbraten Risotto mit Spargeln
= Z‘:) Polenta mit Rosamrin, Ofentomate kleiner Blattsalat oder Kompott
z - \AAd
Geback
o Bouillon mit Gemuse
E ﬁ \AAd
% = Kase Cervelat mit Speck umwickelt Aprikosenwahe
= < Country Cuts, Blattmangold an Cremesauce mit Schlagrahm
o Q@
@)
© Kressecemesuppe
N \A A4
E = Spaghetti Carbonara Gschwellti mit Krauterqaurk
g < Pfirsichschnitze Kase
L~
[
Spargelcemesuppe
. o9 %9
= g = Schweinsgeschnezeltes Zircher Art Speck Lauchkichlien
£
o) % < Rostigaletten, Vichy Karotten mit Salaten
&9
3
Kraftbrihe mit Krauterfladli
U) g \AAd
-og 5 Gefllte Kalbsbrust Café Complet
5 é Risotto mit Safran, Mischgemuse Lyoner
m - \AAd
Caramelkopfli
Salatschussel Zopfmatt Spargel Tortellini \T

mit Pouletstreifen

Krauterrahmsauce mit Erbsen

Taglich reichhaltiges Salatbuffet
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