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Info Tag Mittagessen Abendessen
< Kalbfleisch Cremesuppe
U) N \ A Al
55 Geflugel Fleischkase, Senfsauce Apfelkichlein mit Zimt Zucker
c
§ ; Herzoginkartoffeln, Kefen Vanillesauce
N
Klrbiscremesuppe
[@)) § vey
40‘9) 5 Orientalisches Bratschnitzel, Currysauce Gschwellti mit Kase
_(cf) < Trockenreis, Romanesco Krauterquark
o
Spargelcremesuppe
6 ﬁ \ A Al
g ‘T Siedfleisch Meerrettichsauce Schupfnudeln
= E Lyoner Kartoffeln, Marktgemuse mit Spargel- Gemuseragout
z O \A A
Geback
o o Lauchcremesuppe
-"g N \ A Al
% 'S Poulet Geschnetzeltes mit Estragon Fleischkase Salat
= E Titlis Huetli, Blattmangold Bauernbrot
[}
A ©
< Ruebli- Kokossuppe
N \ A Al
_% T Gotthard Zander Gebraten, Hollandaise Zwetschgenwahe
L% i Neue Bratkartoffeln, Spargelgemuse mit Schlagrahm
o
Gemusecremesuppe
(@)) a‘ vvy
-g T Gehacktes und Hornli Heisses Wienerli mit Senf
% Z Apfelschnitze Kartoffelsalat
<
n o
Weissweincremesuppe
m g \ A Al
..g ‘T Rindsgeschnetzeltes Stroganow Café Complet
5 Lzo Kartoffelstock, Mischgemuse Aufschnitt
U) \A A
o
Windbeutel mit Vanillecreme
Schweinsfilet Geschnetzeltes mit Pilzen Rostipastetli \T

Nudeln, Brokkoli mit Mandeln

mit Spargel- Gemuseragout

Tiiglich reichhaltiges Salatbuffet
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