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Info Tag Mittagessen Abendessen
Griesssuppe Leopold
@ \A A4
(o))
8 % Fleischballchen Mexico Apfelktchlein mit Zimt Zucker
c
<23 :’0 Safran Reis, RdschengemuUse Vanillesauce
(ol
Bouillon mit Gemuse
c) ﬁ \A A4
g = Paniertes Pouletschnitzel Spanischer Tortillia
_E ; Pommes frites, Erbsen an Cremesauce Tomatensauce
[
Rueblicremesuppe mit Kerbel
6 ﬁ vy
g = Schweinsgeschnetzeltes Zlrcher Art Birchermuesli
= ; Nudeln, Grliine Bohnen mit Schlagrahm
z o \AAd
Meringue mit Glace und Rahm
= Haferflockencremesuppe
g % Kalbsbrustschnitten Madairasauce Flammtoast
= - Polenta mit Gorgonzola, sautierte Zucchetti Kleiner Blattsalat oder Kompott
8 S
Fenchelcremesuppe mit Orangen
© \A A4
E % Penne Calabrese mit GrillgemUse Apfelwahe
o = und Reibkase mit Schlagrahm
=
Tessiner Brotsuppe
()] g vvy
g = Kalbspojarski, Rahmsauce Wienerli im Teig
% ; sautierte Kartoffelgnocchi, Rattatouille mit Salaten
n «
Kraftbruhe mit Eierstich
U) 8 vvyy
-og = Tessinerbraten Café Complet
s Basilikumstock, Mischgemuse Lyoner
n 9

Sacherschnitte

Schweinsbraten Vitello Tonnato

Ciabatta Brotli

Blumenkohl Suss Sauer

Basmati Reis \'r

Taglich reichhaltiges Salatbuffet
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